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BIOLOGÍA VEGETAL  

(FU2B3)  
Breve descripción del curso: El estudiante de la Facultad de Ciencias Agrarias y Agroindustria debe reconocer las estructuras vegetales a nivel biológico 

para sustentar sus aplicaciones tecnológicas de productos de origen agrícola, es fundamental que el estudiante identifique, diferencie, explique y comprenda 

los rasgos   anatómicos y fisiológicos de plantas superiores a nivel celular e histológico y las potencialidades de las mismas para los procesos industriales de 

su competencia. .  

  
Esta área de formación es base para comprender las tecnologías de post-cosecha y transformación de vegetales. Es por ello qué incorpora temas sobre la 

citología, Histología, Fisiología de la nutrición, crecimiento, desarrollo, multiplicación y reproducción del vegetal superior referido al estudio de Angiospermas y 

Gimnospermas típicas. Además de procesos de experimentación en laboratorio sobre anatomía, fisiología y obtención de productos con potencialidades para 

el aprovechamiento industrial resaltando permanentemente la responsabilidad social y ambiental que debe tener el profesional ante esta actividad.  

  
Carácter del curso:     Teórico  ____                               Práctica ____                             Teórico-práctica _X__  

  
Créditos del curso: _3___                                               Horas totales: _80___  

  
Intensidad Horaria Semanal _9__                                  Horas de acompañamiento docente __5___                 Horas sin acompañamiento docente __4_  

  

Objetivo del programa académico:   
● El programa de Ingeniería en Procesos Sostenibles de las Maderas tiene como propósito formar profesionales que tengan bases sólidas en  las ciencias 

básicas, la conservación, el uso sostenible de los recursos, la productividad y la competitividad, además de las competencias necesarias para que sean 

capaces de aprovechar las ventajas de Colombia para la producción forestal mediante el diseño, operación y mantenimiento de procesos y equipos 

relacionados con la poscosecha y transformación física y química de los productos forestales.  



   

 

Resultado de aprendizaje del programa:   
RAP 1: Resuelve problemas de manera autónoma con base en el lenguaje y procedimientos de las Ciencias Básicas.  
RAP 2: Reconoce conocimientos básicos de la cadena productiva, para la identificación y utilización sostenible de bienes naturales de origen 

biológico, empleados en los procesos agroindustriales y de las maderas, teniendo en cuenta sus características fisicoquímicas, bioquímicas y 

microbiológicas.  

Requisitos del curso:  Biología General FU1B3  
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RECOMENDACIONES A LOS ALUMNOS ANTES DE INICIAR EL CURSO  Acuerdos – Normas y Compromisos.   

  

1. Socialización del programa académico. El reglamento estudiantil en el artículo 67 contempla la socialización del programa y 

la entrega del mismo por escrito a todos los estudiantes.   

  

2. Los celulares al iniciar la clase serán configurados en vibración y se debe evitar su uso en actividades que no tengan 

relación con ella, para no interrumpir su normal desarrollo.   

  

3. Las bebidas y comidas en el salón serán evitadas, ya que esto distrae e incomoda a los estudiantes y al docente.   

  

4. Los trabajos se deben entregar puntualmente (en la fecha preestablecida) y no se recibirán trabajos entregados fuera de 

tiempo.   

  

5. El docente debe informar con tiempo el cambio o cancelación de alguna actividad previa.   
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